


Cuántas veces, oh Cádiz, te habré visto
unida al coro blanco de tus puertos,
casi en el aire, cimbrearte toda,
sobre el óvalo azul de tu bahía.
               
Bailan desnudos tus antiguos hombros,
bailan desnudos tus combados brazos,
bailan desnudas tus caderas largas,
tu grácil vientre y tus preciosas piernas.

Ven, Teletusa, romana de Cádiz,
ven a bailar bajo el sol marinero,
ven por la sal y las dunas calientes,
por las bodegas y verdes lagares.

Diestra en quebrar la delgada cintura,
en repicar los palillos sonoros,
diestra en volar sin dormirte en el vuelo,
en no pesar al pisar en la tierra.

Ven, que te sueñan tus gracias remotas.
Las gaditanas sonrisas no han muerto.
Del barandal de los finos balcones
cantan abiertas sus sales floridas.

Ven, Telethusa, los patios profundos,
sus emparrados secretos te esperan:
las Alegrías, el Polo, la Caña,
la Soledad y el Olé gaditano.

Hondas gargantas dolidas susurran,
lentas crepitan guitarras murientes.
Cádiz te ciñe, sus olas te abrazan,
tú eres el mar y la espuma de Cádiz.



Entrantes

Ensaladas

Del mar

Fritura

Queso payoyo semicurado (1) 
Jamón ibérico de bellota y tostas de
pan moreno con tomate  (2)(3)
Tosta de sardina ahumada y moruna (1)(2)(3)(8)(10)
Tosta de lomo de atún en manteca “colorá”(1)(2)(3)(8)(10) 
Gilda de sardina ahumada y anchoa (3)(8)   
Gambón al pil pil (3)(5)
Ensaladilla  con chicharrón (1)(2)(3)(5)(7)(10) 
Salmorejo con espuma de payoyo (1)(2)(3)(7)
Patatas Bravas con Kimchi (1)(2)(3)(6)(7)(8)(10)
Papas aliñás (3)

Ensalada de cogollos y caballa embotá (1)(3)(8)  
Ensalada de pimientos asados y anchoas (3)(7)(8) 
Tomate y ventresca con emulsión de piparras (3)(8)

Mejillones al horno (3)(6)    
Rodaballo con bilbaína (3)(8)   
Corvina con patata risolada en manteca “colorá” (1)(3)(7)
(8)(10)
Papillote de merluza crujiente con salsa de curry y coco (2)
(3)(5)(7)(8)
Pescado del día

Boquerones al limón (2)(8)
Calamares fritos (2)(6)
Berenjenas con salmorejo (2)(3)(7)
Puntillitas fritas (2)(6)
Cazón en adobo (2)(3)(8)
Gamba cristal frita con huevo frito y calabacín (2)(3)(5)(7) 
Croqueta de chicharrón y queso payoyo (1)(2)(3)(7)  
Croqueta de marisco (1)(2)(3)(5)(7)
Tortillitas de camarones (2)(3)(5)

19.00€
23.00€

13.00€
14.00€
2.00€
13.00€
9.00€
11.00€
8.00€
7.00€

11.00€
13.00€ 
11.00€

12.00€
21.00€
22.00€

20.00€

S/M

13.00€
14.00€ 
13.00€
13.00€
11.00€
15.00€
13.00€
15.00€
9.00€

Nuestras
carnes

Entrecote (400 gr) (2)
Tataki de presa ahumada y chirivía en dos texturas (1)(2)
Meloso de ternera con puré de patata trufado y
cebolleta glaseada (1)(3)
Salteado de solomillo de cerdo ibérico con salsa de soja, 
ajetes y setas (1)(10)
Solomillo de ternera (1)(2)

33.00€
20.00€
19.00€

24.00€

32.00€



Arroces

Postres

Arroz a banda de pescado y gambón (3)(5)(8)(10)  
Arroz negro de pulpitos (3)(5)(6)(8)(10)
Arroz de marisco (cigala, langostinos) (3)(5)(6)(8)(10) 
Arroz de bogavante (caldoso y seco) (3)(5)(10) 
Arroz mixto (pollo, verduras y pota) (3)(5)(6)(8)(10)  
Arroz de rabo de toro (3)   
Arroz de verduras (3)    
Fideuá negra de pulpitos (2)(3)(5)(10)   
Fideuá de pescado y gambón (2)(3)(5)(8)(10)

Brownie con helado de vainilla (1)(2)(7)(14)   
Tarta de la viña con sorbete frambuesa (1)(2)(7) 
Lemon pie (1)(2)(7)
Torrija de pan brioche con helado de nata (1)(2)(7)
Vasos de sabores
Preguntar por la disponibilidad del día

  

19.00€
18.00€ 
20.00€
31.00€
19.00€
20.00€
16.00€
18.00€
18.00€

5.50€
6.00€ 
6.00€
5.50€
5.00€

7.00€
7.00€ 
8.00€
8.00€ 
8.00€

Ninos

1.   Lácteos

8.   Pescado

2.   Gluten

9.   Mostaza

3.   Sulfitos

10.   Soja

4.  Sésamo

11.  Ápio

5.   Crustáceos

12.   Altramuces 

6.   Moluscos

13. Cacahuetes 

7.   Huevos

14.   Frutos de cáscara

Alergenos

Pasta en salsa de tomate (2)(3)   
Fingers de pollo con salsa sweet chili (2)(3)   
Burguer de ternera y patatas fritas (1)(2)(3) 
Milanesa de pollo con patatas fritas (2)   
Escalopines de rosada (2)(8)

Precio por persona 
Mínimo dos personas
Consulta al camarero
el tiempo de espera de los
arroces   

Servicio de pan y picos: 1.20€ por persona 


